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¢, Quienes somos?

Especialistas en la prestacién de Catering Hospitalario, Corporativo,
Industrial, y Eventos Sociales; con la mds alta calidad, profesionalismo
y competitividad del mercado. Contamos con tecnologio, experiencia
y recurso humano calificado.

Certificaciones

DHC Catering tiene un compromiso con la excelencia en seguridad
alimentaria, poseemos la certificacién ISO 22000 “Sistemas de Gestion
de Seguridad Alimentaria”, garantizando asi la calidad y confiabilidad
en cada uno de sus servicios gastrondmicos. También contamos con
la certificacion en BPM Buenos Practicas de Manufactura,
garantizando asi la seguridad alimentaria en todas las etopas de
manejo y preparacién de alimentos, asi como la calidad e inocuidad
en cada servicio
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MISION

Brindar a nuestros clientes un mend equilibrado, que oporte al
desarrollo de sus actividades, con calidad y profesionalismo;
cuidando desde el inicio de la cadena alimentaria para garantizar su
satisfaccion de sabor y salud, ademds de la inocuidad del proceso y

servicio final.

VISION

Para el 202/ posicionarnos como una empresa reconocida en el
mercado actual en base a nuestra experiencia; bridando el mejor
servicio de alimentacién Industrial, Corporativa y Hospitalaria,
alcanzando estdndares de excelencia en nuestra gestion, ganando
espacio en el sector privado del pais.

VALORES CORPORATIVOS

CALIDAD Y
COMPROMISO
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Politica de
Inocuidao

La Alta Direccion de DHC Catering cumple con todos los requisitos
legales, asi como reglomentarios y proporciona los recursos
necesarios para la gestidon de la calidad e inocuidad. El equipo de
colaboradores es calificado y cumple con altos estdndares segin el
Sistema de Gestién ISO 22000. Se tiene un enfoque estratégico en la
mejora continuq, éxito sostenido, basado en la permanencia en el
mercado y un marco de referencia para establecer y evaluar los
objetivos de calidad e inocuidad de los alimentos. Siendo esta politica
obligatoria para todas las partes interesadas internas, socios de
negocio y clientes.
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Historial de clientes

Hospital de Especialidades Carlos Andrade Marin
Hospital de Especialidades de las Fuerzas Armadas HE-1
Hospital Pediétrico Baca Ortiz

Ministerio de Salud Pdblica de Conocoto

Ministerio de Salud Pdblica Zonal 1 Centro Histérico
Geridtrico “La Esperanza”

Clinica de Especialidades INFES

Centro de Salud [ESS Chimbacalle

Cruz Medic Clinica Bellavista

CENACE Operador Nacional de Electricidad
Gobierno Descentralizado de Pichincha

Ministerio de Inclusién Econdmica y Social

Hospital Padre Carollo “Un Canto a la Vida"

Guagua Centros del MIES
Laboratorio René Chardon
Hospital IESS Quito Sur
Banco Internacional
NortHospital

Medic Trépoli

GM General Motors
Patronato San José

Clinica Renacer

Casa de la mujer

CETIS Guardiandes de la nifiez
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garantizamos la inocuidad alimentaria en cada uno de

nuestros procesos.

, cuidamos cada detalle del proceso productivo.
En el sector hospitalario nuestro Equipo de
preparan menus saludables formando parte estratégica de la
recuperacion y mejoria de los pacientes.
Preparamos menus variados elaborados por nuestras
nutricionistas y chefs que garantizan el aporte de
necesarios en cada plato.
Somos parte de tus eventos mas importantes y hacemos de cada
uno de ellos un momento
Nuestros platos son preparados con
Controlamos nuestros procesos de produccién y logistica para
asegurar la :
Equipo de profesionales calificados y capacitados.
Mend de acuerdo a




« Contamos con la certificacién ISO 22000.

« Estamos certificados en BPM (Buenas Practicas de Manufactura).

« Cumplimos con las normas establecidas de HACCP.

« Brindomos charlas de educacién nutricional.

o Nuestros menUs son preparados segun las necesidades de
nuestros clientes.

« El Ministerio de Salud Pdblica nos ha otorgado el reconocimiento
de Responsabilidad Nutricional que avala la calidad con que se
elaboran los preparaciones y se concientiza a nuestros
comensales.
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En DHC CATERING, nos enorgullece nuestro compromiso con la
comunidad, conoce nuestras principales acciones, logrando asi un
aporte social importante.

« Inclusion Laboral de la Mujer.

« Disminucion de comportamientos no inclusivos.

« Mayor apoyo a la salud mental y fisica de las colaboradoras.

« Respeto alos derechos y necesidades de mujeres en general,
con énfasis en la lactancia y madres solteras.

« Equidad de Género y Desarrollo Profesional.

« Apoyo a la superacién personal y profesional, incluyendo gjustes
en horarios para la educacién continua.

« Colaboradoras reportan sentirse incluidas, apoyadas y
comprometidas en sus carreras.

« Capacitacion continua y seguimiento de funciones para un
desarrollo integral.
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Trabajomos con un enfoque sostenible y en la construccién de un
futuro mds verde y préspero. Conoce nuestras medidas a favor del
medio ambiente.

Reciclaje y Gestién de Residuos.

Gestores para transformacidn de aceite usado en
biocombustible.

Clasificacién de residuos segun normativas ambientales, con
gestién local y autorizada.

Politica de no impresidn y reutilizacién de recursos como hojas de
papel.

Productos y Servicios Sostenibles.

Uso de productos quimicos biodegradables y de grado
alimenticio.

HC

Catering



DHC
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info@dhccatering.com

San Francisco OE10A y Antonio José de Sucre,
Nayén, Quito Ecuador.

e 0998201250 - 0984515466
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www.dhccatering.com
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